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Müller Thurgau Vigneti
delle Dolomiti IGT

Vinificazione

Il Müller Thurgau viene coltivato ad alta quota, in aree
caratterizzate da suoli calcarei e clima fresco, dove le
escursioni termiche sono marcate e ideali per lo sviluppo
aromatico. La vinificazione prevede una pressatura soffice
delle uve e una fermentazione lenta a bassa temperatura, per
preservare i profumi delicati e le componenti varietali.
L'affinamento avviene in acciaio per mantenere la vivacità e la
purezza del frutto.

Caratteristiche

Colore giallo tenue con riflessi verdognoli. Al naso emergono
sentori di mela verde, fiori di campo e una leggera nota di
salvia. Al palato è fresco e fragrante, con una buona acidità e
una chiusura sapida e persistente, che lo rende vivace e
beverino.

Abbinamenti

Ideale come aperitivo o in abbinamento a piatti a base di
pesce, insalate estive e sushi.

Müller

Thurgau

8-10 °C Alcol: 12%

Zuccheri: 4 g/l
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