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Rivani

Chardonnay Extra Dry

Vinificazione

Mosto ottenuto con pressatura soffice delle uve. La successiva
fermentazione del mosto limpido avviene a temperatura
controllata e in presenza di lieviti selezionati in serbatoi di
acciaio. Rifermentazione secondo il metodo Charmat.

Caratteristiche

Colore giallo brillante, con leggere sfumature verdi e perlage
persistente. Bouquet con note floreali e fruttate. Al palato
armonico, piacevole con una buona sapidità.

Abbinamenti

Ideale per ogni occasione, perfetto come aperitivo e dessert.

Chardonnay Veneto 8-10 °C Alcol: 11%

Zuccheri: 16 g/l
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